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Kookavond Eitjes van bittere chocolade met
mascarpone en sinaasappelpoeder
Nodig:
0.5 dI. water
Chocolade decor
1 el. gehakte nootjes
150 gr. bittere chocolade
250 gr. mascarpone
1 el. sinaasappelpoeder
1 dl. vanillesaus
Zo maak je het:
- Laat de chocolade in het water smelten en roer glad. Plaats aan
de kant.
- Vermeng de mascarpone met de vanillesaus tot ze mooi glad
is.
- Voeg er de chocolade aan toe en plaats in de koelkast.
- Haal net voor het serveren uit de koelkast en maak er mooie
bolletjes van en serveer er 2 per persoon.
- Werk af met sinaasappelpoeder, nootjes en chocolade decor.
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