22-3-2016

Kookavond Mousse van rode paprika met

komijngeitenkaas

Nodig:
12 kleine ronde geitenkaasjes
125 gr. uitgelekt paprikavlees
50 gr. dikke room
lei
Peper en zout
10 gr. komijn
Enkele druppels tabasco

Zo maak je het:

- Maal de paprika fijn, voeg er het ei en de room bij.

- Kruid af met peper en zout, tabasco en % van het
komijnpoeder.

- Verdeel het mengsel over 12 vormpjes.

- Plaats er een rondje geitenkaas op en werk af met wat komijn.

- Leg er eventueel nog een takje groen op (cress, platte
peterselie, bieslook)
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